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 جامعة بنها 

 كلٌة الزراعة 

 )بكالورٌوس(تكنولوجٌا الزٌوت والدهون توصٌف مقرر 

 مواصفات المقرر :

 انتاج نباتى )تخصص محاصٌل( البرنامج أو البرامج التى ٌقدم من خلالها المقرر :

 رئٌسً المقرر ٌمثل عنصراً رئٌسٌاً أو ثانوٌاً بالنسبة للبرامج :

 المحاصٌل نامج :القسم العلمى المسئول عن البر

 علوم الأغذٌة القسم العلمى المسئول عن تدرٌس المقرر :

 الثانىالفصل الدراسى /الرابع :السنة الدراسٌة / المستوى 

 0252/  5/ 51 تارٌخ إعتماد توصٌف البرنامج : 

 ) أ ( البٌانات الأساسٌة

  

 423أ غ ذ    الكود :        تكنولوجٌا الزٌوت والدهونالعنوان 

 وحدات 4 اعات المعتمدة: الس

 ساعة/اسبوع 0الدروس العملٌة:                            ساعة/اسبوع 0 المحاضرة:

 ساعه/الفصل الدراسى 15 المجموع:                 ساعات الإرشاد الأكادٌمً:            

 

 ) ب ( البٌانات المهنٌة

 ـ الأهداف العامة للمقرر : 5

 لمقرر يكون الطالب قادرا على ان:بنهاية تدريس هذا ا

o  الفرق بٌن الزٌوت والدهون وأهمٌتها الغذائٌة ومصادرهاٌعرف 

o طرق استخلاص الزٌوت والدهون وطرق تنقٌتها وتكرٌرهاٌلم ب  

o  خواص الجودة والمواصفات القٌاسٌة للزٌوت والدهون المختلفةٌعرف 

o  الصناعات التى تقوم على الزٌوت والدهونٌعرف 

 ائج التعلٌمٌة المستهدفة للمقرر :ـ النت 0

  التركٌب الكٌماوى للزٌوت والدهون والفرق بٌنهاعلى عرف تٌ -5-أ 
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  المصادر المختلفة للزٌوت والدهون على عرفتٌ -0-أ 

 طرق الاستخلاص المختلفة وطرق التنقٌة والتكرٌر على عرفتٌ -4-أ 

 مسببات فساد الزٌوت والدهون.على  عرفتٌ -3-أ 

  طرق تقدٌر الجودة للزٌوت والدهون المختلفة على عرفتٌ -1-أ 

 ب ـ المهارات الذهنٌة :

ٌحدد أفضل الطرق التى ٌجب استخدامها لاستخلاص الزٌت أو الدهن من مصدر  -5-ب

 معٌن

  ٌحدد أفضل طرق التنقٌة وأفضل المواد المناسبة لإجرائها -0-ب

  ةٌوجه الزٌوت المتحصل علٌها للصناعة المناسب -4-ب

 ٌحدد أنسب الطرق لتجنب فساد الزٌوت والدهون. -3-ب

 ٌحدد انسب مواد التبٌٌض المستخدمة على اساس خواص كل منها. -1-ب

 ـ المهارات المهنٌة والعملٌة الخاصة بالمقرر : أ ج 

 ـ ٌقدر نسب الزٌت أو الدهن فى المصادر المختلفة. 5ـ  أ ج

 وت والدهون.ـ ٌقدر بعض الخواص والثوابت للزٌ 0ـ  أ ج

 ٌكشف عن فساد الزٌوت والدهون - 4 - أ ج

 ٌجرى بعض التحلٌلات على مواد التبٌٌض المستخدمة  -3 - أ ج

 ٌقدر كمٌات المواد المضافة خلال مراحل التصنٌع المختلفة. -1 – أ ج

 ـ المهارات العامة : ج ب

للحصول على  INTERNETـ ٌكتسب المقدرة على استخدام شبكة المعلومات الدولٌة  5ـ  ج ب

 المعلومات الحدٌثة التى تتعلق بالجدٌد فى استخلاص وتنقٌة وتكرٌر الزٌوت والدهون.

 على موضوع معٌن. Research Term Paperـ ٌمكن كتابة ورقة بحثٌة  0ـ  ج ب

 ٌعمل فى مجموعات  -4 - ج ب

 ٌساعد فى نقل التكنولوجٌا الحدٌثة فى التصنٌع -3 - ج ب

 قرر :ـ محتوى الم 4 

عدد الساعات/  محاضرة دروس عملٌة
 الأسبوع

 الموضوع

 مصادر الزيوت والدهون –الفرق بين الزيت والدهن  –مقدمة  3 5 5

5 5  

3 

تقببدير بةبببة الزيببت نو الببدهن  بب   –التركيببا الكيمبباوز ل زيببت نوالببدهن 
 المصادر المخت فة

تقدير بةبة الدهن نو الزيت  ب  المصبادر  –مجموعات الدهون المخت فة  3 5 5
 المخت فة

 طرق الاةتخلاص  8 0 0
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 تقدير بعض خواص الزيت نو الدهن –تبقية الزيوت والدهون  8 0 0

 تقدير بعض خواص الزيت نو الدهن -اةتخلاص الصموغ والشموع  3 5 5

 تقدير بعض خواص الزيت نو الدهن -تبيض الزيوت والدهون  8 0 0

تقببدير بعببض خببواص الزيببت نو  -إزالببة الراة ببة مببن الزيببوت والببدهون  8 0 0
 الدهن

تقببدير  - ةبباد الزيببوت والببدهون بببالطرق المخت فببة وكيفيببة تلاشبب   لبب   8 0 0
 بعض خواص الزيت نو الدهن

 ـ أسالٌب التعلٌم والتعلم : 3

 من خلال المحاضرات.ـ  5ـ  3

 من خلال الدروس العملٌةـ  0ـ  3

 لمصانع الأغذٌة  ةرات مٌدانٌزٌاـ  4ـ  3

 من خلال البحوث المرجعٌةـ  3ـ  3

 ـ أسالٌب تقٌٌم الطلاب  1

 الفهم والمعرفةلتقٌٌم   امتحانات دورٌة )أعمال سنة(ـ  5ـ  1

 المهارات العملٌةلتقٌٌم امتحانات عملٌة ـ  0ـ  1

 ملٌة وكٌفٌة توظٌفهاالإلمام بالمادة العلمٌة النظرٌة والعلتقٌٌم امتحانات شفهٌة ـ  4ـ  1

 المعرفة والفهم والمهارات الذهنٌةلتقٌٌم امتحان نهائً )نظري( ـ  3ـ  1

 جدول التقٌٌم :

 54، 9، 1الأسبوع  5التقٌٌم 

 53الأسبوع  0التقٌٌم 

 53الأسبوع  4التقٌٌم 

 51-51الأسبوع  3التقٌٌم 

 النسبة المئوٌة لكل تقٌٌم :

 %  امتحان نصف السنة/الفصل

 %06 آخر السنة/الفصلامتحان 

 %06 الامتحان الشفوي

 %26 الامتحان العملي

 %06 أعمال السنة/الفصل
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 % أنواع التقييم الأخرى

 %066 المجموع

 أى تقٌٌم أخر بدون درجات

 

 ـ قائمة المراجع 5

 ـ مذكرات المقرر 5ـ  5

 محاضرات فً  الشئون الصحٌة

 ـ الكتب الدراسٌة 0ـ  5

o رر توزع على الطلاب بواسطة المحاضرٌن.ملازم خاصة بمحتوٌات المق 

o ( كٌمٌاء 0221ممدوح حلمى القلٌوبى وأخرون .)

وتكنولوجٌا الزٌوت والدهون "الأسس العلمٌة وتطبٌقاتها" 

 القاهرة. –ش قصر النٌل  12 –مكتبة أوزورٌس  –.5جـ

o ( تكنولوجٌا الزٌوت والدهون 5991أحمد جمال الدٌن الوراقى .)–عمادة 0، 5. جـ .

 – 55391الرٌاض  – 0038ص. ب.  –جامعة الملك سعود  –ون المكتبات شئ

 المملكة العربٌة السعودٌة

 ـ مجلات دورٌة ، مواقع إنترنت ، ................. ، إلخ 4ـ  5
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