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جامعة بنها- كلية الزراعة بمشتهر- وحدة ضمان الجودة
	توصيف مقرر دراسي (مرحلة البكالوريوس)



	1- بيانات المقرر: 

	الرمز الكودي : ب س ت 406
	اسم المقرر: إعداد وتخزين حاصلات بستانية                      
	نوع المقرر: □   إجباري    √    □  اختياري

	البرنامج أو البرامج التي يقدم من خلالها المقرر :
	البساتين

	2.القسم العلمي المسئول عن البرنامج :
	البساتين

	3.القسم العلمي المسئول عن تدريس المقرر : 
	البساتين

	4- التخصص:
	الفاكهة

	5- الفرقة / المستوى:
	□   الأول      □  الثاني    □   الثالث    √  الرابع

	6-الفصل الدراسي:
	□   الأول            □ √ الثاني

	7- عدد الوحدات / الساعات المعتمدة:
	(  2  )  نظري   + ( 4 ) عملي

	8.تاريخ اعتماد توصيف البرنامج : 
	تاريخ إقرار البرنامج 26/5/2010 واعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ 7/10/2013 و19/3/2014 و16/9/2015.


	2- أهداف المقرر :


	 يمد الطالب بالمعلومات والمهارات المختلفة عن عمليات تداول الحاصلات البستانية للتسويق والتغيرات الفسيولوجية بعد الحصاد للحاصلات البستانية  وإطالة فترة جودة الثمار خلال التخزين، والطرق الخاصة بأعداد  وتخزين  الحاصلات البستانية والتسويق و التصدير.

	3- النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 

	أ- المعلومات والمفاهيم:     
	1. يذكر مورفولوجيا الحاصلات البستانية والأنواع المختلفة للثمار وتركيبها الكيماوي  والتغيرات التي تحدث لها خلال النمو والنضج.

	
	2. يعدد عمليات التعبئة والتدريج والغسيل والتشميع والتطهير والتبريد المبدئي والإنضاج الصناعي للحاصلات البستانية.

	
	3. يشرح طرق التخزين والقابلية للحفظ واستخدام المعاملات الآمنة لزيادة قابلية الثمار للتخزين لتجنب العفن.

	ب- المهارات الذهنية  :
	1. يميز علامات النضج في الحاصلات البستانية

	
	2. يختار الطرق المناسبة للحصاد والتعبئة والتبريد  المبدئي لخفض الفقد في الحاصلات البستانية.

	
	3. يختار ظروف التخزين المثلي للحفاظ علي جودة الحاصلات البستانية أثناء التخزين

	
	4. يقيم المشاكل المتعلقة بالتجهيز والتعبئة والتسويق والتصدير  ومحاولة حلها

	جـ- المهارات المهنية:
  
	1.  يستخدام معاملات ما بعد  الحصاد للحاصلات البستانية.

	
	2..يقيس معدل التنفس  في الحاصلات البستانية.

	
	3. يجري التحليل الكيماوي لثمار الحاصلات البستانية المختلفة.

	
	4. يحل مشاكل التسويق والتصدير الخاصة بمنتجات المحاصيل البستانية.

	د -  المهارات العامة :    
	1. يعمل في فريق. 

	
	2. يستفيد من مهارة التعامل مع الحاسب الآلي وشبكة الإنترنت. 

	
	3. يحترم أخلاقيات المهنة.

	
	4. يتواصل بفاعلية مع الآخرين.

	4- محتوى المقرر:


	عدد الساعات التدريسية
العملية
	أسبوع الدراسة
	عدد

الساعات التدريسية
 النظرية
	الموضوع

	
	
	
	أولاً: المحاضرات النظرية

	
	الأول
	2
	مورفولوجيا الثمار بأنواعها المختلفة ودراسة التركيب الكيماوي لها 

	
	الثاني
	2
	العوامل القياسية لتحديد الجودة في الحاصلات البستانية

	
	الثالث
	2
	التغيرات الفسيولوجية التي تحدث للحاصلات البستانية أثناء النضج والتخزين

	
	الرابع
	2
	تنفس الثمار

	
	الخامس
	2
	تابع: تنفس الثمار

	
	السادس
	2
	إعداد وتداول الحاصلات البستانية

أ) الخضر

	
	السابع
	2
	إعداد وتداول الحاصلات البستانية

ب) الفاكهة

	
	الثامن
	2
	إعداد وتداول الحاصلات البستانية

ج) زهور ونباتات الزينة

	
	التاسع
	2
	التبريد المبدئي و الإنضاج الصناعي

	
	العاشر
	2
	تأثير العوامل البيئية السائدة أثناء نضج الثمار علي صلاحيتها للتخزين

	
	الحادي عشر
	2
	وسائل إطالة فترة احتفاظ الحاصلات البستانية بجودتها أثناء التخزين و المعاملات الآمنة لخفض أعفان الثمار أثناء التخزين والتسويق

	
	الثاني عشر
	2
	تخزين المحاصيل البستانية

	
	الثالث عشر
	2
	تابع:تخزين المحاصيل البستانية

	
	الرابع عشر
	2
	تسويق وتصدير محاصيل  بستانية

	
	
	
	ثانياً: الدروس العملية

	2
	الأول
	
	مورفولوجيا الثمار بأنواعها المختلفة 

	2
	الثاني
	
	التركيب الكيماوي للثمار

	2
	الثالث
	
	التركيب الكيماوي للثمار

	2
	الرابع
	
	التركيب الكيماوي للثمار

	2
	الخامس
	
	العوامل القياسية لتحديد الجودة في الحاصلات البستانية

	2
	السادس
	
	التغيرات الفسيولوجية التي تحدث للحاصلات البستانية أثناء النمو وبعد الحصاد

	2
	السابع
	
	التغيرات الفسيولوجية التي تحدث للحاصلات البستانية أثناء النمو وبعد الحصاد

	2
	الثامن
	
	جمع وتداول ثمار الحاصلات البستانية

	2
	التاسع
	
	جمع وتداول ثمار الحاصلات البستانية

	2
	العاشر
	
	تنفس الثمار

	2
	الحادي عشر
	
	إعداد وتداول الحاصلات البستانية

أ) الخضر

	2
	الثاني عشر
	
	إعداد وتداول الحاصلات البستانية

ب) الفاكهة

	2
	الثالث عشر
	
	إعداد وتداول الحاصلات البستانية

ج) زهور ونباتات الزينة

	2
	الرابع عشر
	
	تخزين ثمار الحاصلات البستانية

	28
	
	28
	الإجمالي


	5- أساليب التعليم والتعلم.                     
	√  محاضرات نظرية            √تدريبات عملية.         □ حلقات نقاش.

□ مادة بحث.                     √أعمال فصلية.

	6- أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة.
	□ ساعات مكتبية زائدة.   □ الريادة الطلابية.   √الإرشاد الأكاديمي. 

	7- تقويم الطــلاب :

	أ- أساليب تقويم الطــلاب:
	√  امتحان نظري نهائى √امتحان عملي √امتحان شفوى√ امتحانات فصلية

	ب- توقيت التقييم:                   
	التقييم(1) أعمال فصلية:الأسبوع 4،8.
التقييم (2) مادة بحث و أخرى:
التقييم(3) امتحان الشفوي: الأسبوع 14
التقييم (4)امتحان العملى الأسبوع 15

التقييم (5)امتحان النظري الأسبوع 16

	جـ- توزيع درجات التقييم:   
	أعمال فصلية: 15  درجة

الامتحان الشفوي: 10 درجة
الامتحان العملى:  15درجة
امتحان نظري نهائى : 60 درجة

المجموع: 100  درجة

	8- قائمة الكتب الدراسية والمراجع :

	أ- مذكرات المقرر:
	محاضرات يعدها أستاذ المادة

	ب- الكتب الدراسية:

	الجيزازي وآخرون (2002) تكنولوجيا تخزين وتصدير الحاصلات البستانية . الدار العربية للنشر.
حسين، عواد محمد واخرين (1995) : تكنولوجيا تداول الحاصلات البستانية – بعد القطف. مركز تداول الحاصلات البستانية بعد القطف . جامعة الإسكندرية .

الطمزينى، محمد ابراهيم وأخرون (2008) دليل تدريبى لمعاملات مابعد الحصاد وتسويق المحاصيل البستانية. منظمة الأغذية والزراعة للأمم المتحدة- المكتب الاقليمى للشرق الأوسط. القاهرة- مصر

	جـ- كتب مقترحة


	حسن, احمد عبد المنعم (1998) تكنولوجيا إنتاج الخضر . المكتبة الأكاديمية.

نوفل , إمام (2005) تداول زهور القطف ونباتات الزينة . منشأة المعارف – الإسكندرية.
Mitra, S. K (1997). Postharvest physiology and storage of tropical and subtropical fruits. CAB International. 
Snowdon, L. (1990). Acolour Atlas of Post-harvest Diseases & Disorder of fruits & Vegetables vol 1&2. Wofle Scientific Ltd.

	د – مجلات دورية ، مواقع إنترنت.
  
	J. Amer. Soc. Hort. Sci.

Food Sci.  & Technology.



9 ـ الإمكانيات المطلوبة للتعليم والتعلم

مساعدات تعليم / مواد: ومثال على ذلك: سبورات بيضاء- جهاز عرض فوقي – جهاز عرض داتا شو  و فيديو - ثابت. 

مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة. مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة.

أجهزة معملية و تجهيزات -حاسبات شخصية.
أستاذ المادة :                                                                                     رئيس مجلس القسم : 
أ.د/ نادية سعد شفشق & د/ حامد الزعبلاوى
                                          أ.د/احمد رزق عطوية
التوقيع :                                                                                     التوقيع :

نموذج توصيف مقرر دراسى بكالوريوس-كلية الزراعة –جامعة بنها

