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جامعة بنها- كلية الزراعة بمشتهر- وحدة ضمان الجودة
	توصيف مقرر دراسي (مرحلة البكالوريوس)



	1- بيانات المقرر: 

	الرمز الكودي :   ك ى م 421
	اسم المقرر:  كيمياء  الحبوب ومنتجاتها
	نوع المقرر: □   اجبارى   □ √ أختيارى

	البرنامج أو البرامج التي يقدم من خلالها المقرر:
	التكنولوجيا الحيوية الزراعية

	2.القسم العلمي المسئول عن البرنامج :
	الكيمياء الحيوية 


	3.القسم العلمي المسئول عن تدريس المقرر : 
	الكيمياء الحيوية 

	4- التخصص:
	الكيمياء الحيوية 

	5- الفرقة / المستوى:
	□   الآول            □  الثانى    □   الثالث       □√  الرابع

	6-الفصل الدراسي:
	□ √  الآول            □  الثاني

	7- عدد الساعات المعتمدة:
	(      28    )  نظري   + (     28    ) عملي/ فصل دراسى

	8.تاريخ اعتماد توصيف البرنامج : 
	تاريخ إقرار البرنامج 26/5/2010 وإعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ 7/10/2013 و19/3/2014 و16/9/2015


	2- أهداف المقرر :


	1. دراسة ومعرفة التركيب الكيميائي للحبوب وكذلك الانواع المختلفة منها بإضافة الي ذلك الخواص الطبيعية والكيميائية والريولوجية للحبوب المستخدمة في إنتاج الخبز - دراسة ومعرف الأختبارات الحسية لانواع الخبز المختلفة وكذلك التركب الكيميائي لها وكذلك يتعرف علي الأقسام  المختلفة للحبوب. 

	3- النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 

	أ- المعلومات والمفاهيم:     
	1. يتعرف علي مشتقات التركيب الكيميائي للحبوب المختلفة.

	
	2. يعرف الخواص الريولوجية للحبوب المستخدمة في إنتاج الخبز.

	
	3. يعرف ويفهم الأختبارات الحسية لأنواع الخبز المختلفة.

	ب- المهارات الذهنية:
	1. يتنبأ بالخواص الحسية لأنواع الخبز الناتج من الحبوب المختلفة.

	
	2. يختار أفضل الطرق في الكشف عن الأنواع المختلفة من الحبوب.

	
	3.يختار أفضل الأضافات المختلفة من القمح ومدي تأثيرها علي خواص المنتج

	
	4. يحلل المعلومات المتحصل عليها ويلخصها في صورة نتائج.  

	جـ- المهارات المهنية:
    
	1. يجري فصل للحبوب المختلفة من مصادرها المختلفة بعد تنقيتها.

	
	2. - يتدرب علي الأختبارات الحسية.

	
	3. يستخدم أنسب الأجهزة اللازمة لتقدير محتوي الحبوب الكيميائي.

	د -  المهارات العامة :    
	1. يستفيد من مهارة التعامل مع الحاسب الألي وشبكة الأنترنت

	
	2. يدير العمل الجماعي وينظم الوقت.

	
	3. يستخدم الوسائل الحديثة في عرض النتائج المتحصل عليها.

	4- محتوى المقرر:


	عدد الساعات
العملية
	المحاضرة
	عدد
الساعات
 النظرية
	الموضوع

	--
	الأولى - الثانية
	4
	1- دراسة التركيب الكيميائي للحبوب المختلفة

	--
	الثالثة - الرابعة
	4
	2 تابع دراسة التركيب الكيميائي للحبوب المختلفة.

	--
	الخامسة - السادسة
	4
	3-  دراسة تفصيلية عن المكونات الحيوية للحبوب

	--
	السابعة - الثامنة
	4
	4- الخواص الريولوجية للحبوب المستخدمة فى إنتاج الخبز.

	--
	التاسعة - العاشرة
	4
	5- دراسة الاختبارات الحسية لأنواع الخبز المختلفة.

	--
	الحادية عشرة - الثانية عشر
	4
	6- دراسة تأثير الإضافات المختلفة الى القمح وتأثيرها على خواص المنتج.

	--
	الثالثة عشر - الرابعة عشر
	4
	7- تطبيقات عملية علي الموضوعات السابقة

	--
	--
	28
	إجمالي عدد الساعات


	4- تابع محتوى المقرر:


	عدد الساعات
العملية
	الدرس العملي 
	عدد
الساعات
 النظرية
	الموضوع

	2
	الاولى 
	---
	مقدمه عامه عن المحتوى العلمى للمقرر + توزيع الدرجات العملية

	2
	الثانية
	---
	مقدمة في كيمياء الحبوب.

	2
	الثالثة 
	---
	تقسيم الحبوب الي أنواعها المختلقة

	2
	الرابعة
	---
	كيفيه التعرف على تركيب الحبة وأهم مكوناتها

	2
	الخامسة
	---
	إمتحان نظرى عملى

	2
	السادسة
	---
	الدقيق ومنتجاته 

	2
	السابعة
	---
	التركيب الميكروسكوبي للدقيق

	2
	الثامنة
	---
	المخبوزات والعجائن

	2
	التاسعة
	---
	إمتحان نظرى عملى

	2
	العاشرة
	---
	تقدبر الرطوبة الموجودة فى المخبوزات والعجائن

	2
	الحادية عشرة
	---
	إمتحان نظرى عملى

	2
	الثانية عشر
	---
	مناقشة الورقة الفصلية (الأبحاث المقدمه من الطلاب)

	2
	الثالثة عشر
	---
	إمتحان نظرى عملى

	2
	الرابعة عشر
	---
	الإمتحان العملى النهائى + الشفهى

	28
	---
	---
	الآجمالى


	5- أساليب التعليم والتعلم.                     
	□ √ محاضرات نظرية.       □√ تدريبات عملية.         □ حلقات نقاش.

□ √مادة بحث.       □√ أعمال فصلية.

	6- أساليب التعليم والتعلم للطلاب ذوى القدرات المحدودة.
	√□ساعات مكتبية زائدة.   □ الريادة الطلابية.   □√ الإرشاد الأكاديمي. 

	7- تقويم الطــلاب:

	أ- أساليب تقويم الطــلاب:
	□ √ أمتحان نظري نهائي  □√ امتحان، 8ملي  □ √امتحان شفوي□√ امتحانات فصلية

	ب- توقيت التقييم:                   
	التقييم(1) أعمال فصلية:الأسبوع 4،8.
التقييم (2) مادة بحث و أخرى:الأسبوع12
التقييم(3) امتحان الشفوى: الأسبوع 14
التقييم (4)امتحان العملي الأسبوع 15

التقييم (5)امتحان النظري الأسبوع 16

	جـ- توزيع درجات التقييم:   
	أعمال فصلية: 10 درجة
مادة بحث: 5 درجة
الامتحان الشفوي: 10 درجة
الامتحان العملي:  15درجة
امتحان نظرى نهائي : 60 درجة
المجموع: 100 درجة

	8- قائمة الكتب الدراسية والمراجع :

	أ- مذكرات المقرر:
	مذكرات يعدها أستاذ المادة


	ب- الكتب الدراسية:

	. 6-2- الكتب الضرورية (الكتب الدراسية المقررة -  بنفس لغة التدريس) 

*”Biochemistry Textbook”. By Marks, D. B Williams and Wilkins (1990): Philadelphia, Pennsyivania. 



	جـ- كتب مقترحة


	- Industrial Oil and Fat Products.Vol.  2”. By Baileys (1996) : John Wiley & Sons New York.


	د – مجلات دورية، مواقع إنترنت.
  
	                    www.Cereals.com
www.sciencedirect.com


9 ـ الإمكانيات المطلوبة للتعليم والتعلم

مساعدات تعليم /تعليم /مثال على ذلك: سبورات بيضاء- جهاز عرض فوقي – جهاز عرض داتا شو  و فيديو - ثابت. 

مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة. مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة.

أجهزة معملية و تجهيزات -حاسبات شخصية.
منسق البرنامج د/عبدالله السيد عبد الله
أستاذ المادة : : أ.د/ نادية يحيى احمد  أ.د/ صلاح مصطفى محمود  رئيس القسم : أ.د/فرحات فوده على
عميد الكليه أ.د/ محمود مغربي عراقى
التوقيع :                                                   التوقيع : 
131

