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جامعة بنها- كلية الزراعة بمشتهر- وحدة ضمان الجودة
توصيف برنامج (مرحلة الدراسات العليا - ماجستير ألبان)

	


معلومات أساسية:
1 ـ اسم البرنامج : ماجستير العلوم الزراعية -  تخصص: (ألبان)
2 ـ طبيعة البرنامج :                      ( أحادى √)    ( ثنائى )     ( ثلاثى )
3-الأقسام المسئولة عن البرنامج :      الألبان
4- تاريخ إقرار البرنامج : 26 / 5 / 2010 وأعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ  7/10/2013 و 19/3/2014 و  16/9/2015.

المراجع الخارجي:ا.د/ عادل السيد مبارك أستاذ علوم الأغذية بكلية التربية النوعية /جامعة المنوفية
- مواصفات خريجى برنامج الالبان( ماجستير) وفقا (  ARS)
1- تزويد  الباحثون بالمعارف والمهارات المتعلقة بانتاج وتصنيع الالبان ومنتجاتها.
2- تخريج باحثون ذو قـــدرة على التعلـــم الذاتى  المستمر بما يتوافق مع متطلبات و أحتياجات الدولة و المجتمع التكنولوجيا الحديثة.

3- ممارسة الباحثون للعمل الجماعى و التدريب على كيفية  التعامل مع مجموعات متباينة من المشاكل التي قد  تواجهة في مجال  انتاج وتصنيع الالبان.

4- توفير الباحث المتخصص فى تجميع و تحليل المعلومات و البيانات  ذات الصلة لحل المشاكل االزراعية التى تساهم فى تنمية الانتاج الزراعى و المحافظة على البيئة المحلية.

5- توفير الباحث المتخصص القادر على مساعدة المجتمع المدني و الشركات والهيئات ومعاهد البحوث والمختبرات والعاملين في مجال تحليل وتصنيع اللبن ومنتجاته.
معلومات متخصصية:
١- الآهداف العامة للبرنامج:
إكساب الطالب المعرفة والمهارات فى مجال تكنولوجيا اللبن ومنتجاته -  فهم ومعرفة الطرق الصحية فى إنتاج اللبن وتصنيع منتجات الألبان المختلفة - تقدير الصفات الطبيعية والكيميائية والميكروبيولوجية والحسية فى اللبن ومنتجاته -
استخدام الطرق الحديثة فى المراقبة وتقييم جودة اللبن ومنتجاته وتطويرها - إكساب الطالب المهارة فى التخطيط وعمل البحوث فى مجال الألبان ومنتجاتها
2  ـ المخرجات التعليمية المستهدفة من البرنامج :

أ - المعرفة والفهم: 
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	أ/1.
	يتعرف على الصفات الطبيعية والكيميائية والميكروبيولوجية للبن ومنتجاته.

	أ/2.
	يشرح الطرق الصحية والحديثة فى تصنيع منتجات الألبان المختلفة.

	أ/3.
	يتعرف علي جودة اللبن ومنتجاته. 

	أ/4.
	يذكر الممارسة المهنية والمبادي الاخلاقية للبحث العلمي 

	أ/5
	يشرح كيفية علي الحقاظ علي البيئة وحمايتها من المخاطر من خلال البرامج المختلفة في مجال الالبان.

	أ/6
	يذكر و أساسيات الجودة و المواصفات القياسية في مجال الالبان ومنتجاتها


ب- المهارات الذهنية:
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	ب/1.
	يتوقع المشاكل وايجاد الحلول المناسبة لها فى مجال إنتاج اللبن ومنتجاته.

	ب/2.
	يقترح البحوث والموضوعات الحديثة في مجال علوم الألبان مع الانفتاح علي العالم الخارجي.

	ب/3.
	 يقارن بين التقارير المختلفة للمشاريع البحثية فى مجال إنتاج الالبان 

	ب/4.
	يقارن بين المخاطر وتاثيرها علي جودة اللبن ومنتجاته 

	ب/5.
	يختار الطرق المختلفة فى إنتاج بعض منتجات الألبان

	ب/6.
	يتوقع القرارات المهنية في ضوء المعلومات المتاحة.

	ب/7.
	يقارن بين التطبيقات الحديثة المختلفة في مجال الالبان

	ب/8
	يقترح برامج مختلفة و مشاريع بحثية مجال الالبان


ج. المهارات المهنية والعملية :
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	ج/1.
	ينتج منتجات الألبان المختلفة 

	ج/2.
	يجري الصفات الطبيعية والكيميائية والميكروبيولوجية والحسية فى اللبن ومنتجاته.

	ج/3.
	يقيم الطرق الحديثة فى التصنيع 

	ج/4.
	يطور من قدرتة علي كتابة التقارير الفنية والمهنية في مجال التخصص بالغة الانجليزية والعربية مستخدما الحاسب الالي.

	ج/5.
	يقيم الطرق و الأدوات المختلفة في مجال الالبان ومنتجاتها 

	ج/6.
	يطور من قدرتة علي الابتكار في مجال تصنيع الالبان ومنتجاتها

	ج/7.
	يقيم الطرق الحديثة في الانتاج وامكانية تطبيقها في اللبن ومنتجاته


د- المهارات العامة:  
بنهاية هذا البرنامج يكون الخريج قادراً على أن :
	د/1.
	التواصل الفعال بأنواعه المختلفة

	د/2.
	استخدام شبكة الأنترنت والكمبيوتر فى عرض النتائج وتحليلها.

	د/3.
	التقييم الذاتي و تحديد احتياجاته التعليمة الشخصية و التعلم الذاتي و المستمر

	د/4.
	استخدم المراجع العلمية الانجليزية للحصول علي المعلومات

	د/5.
	استخدام قواعد و مؤشرات فى تقييم أداء الآخرين وعرض النتائج وتحليلها 

	د/6
	العمل في فريق وقيادتة في سياقات مهنية محددة.

	د/7
	إدارة الوقت بكفاءة

	د/8
	استخدام المصادر المختلفة و المتنوعة من العلوم وتطييقها في مجال الالبان

	د/9
	الربط بين الجانب الاكاديمي و التطبيقي 


   3 ـ المعايير الأكاديمية :

المعايير الأكاديمية القياسية لبرنامج ماجستيرالعلوم الزراعية تخصص:( ألبان) –كلية زراعة مشتهر-جامعة بنها أعتماد مجلس كلية رقم (379) بتاريخ 23/10/2013 وتم التحديث في مجلس الكلية رقم (407) بتاريخ 7/12/2015   
Academic References Standards (ARS)
6 ـ هيكل ومكونات البرنامج :
أ ـ مدة البرنامج : ....الحد الادني سنتين.
ب-هيكل البرنامج:
ب-1
عدد الساعات المعتمدة الإجمالية:
 إجباري 
     17     اختياري24
ب-2
عدد الساعات المعتمدة الاجبارية للمواد داخل القسم:    6      6       14.64% 
ب-3
عدد الساعات المعتمدة للمواد الاختيارية داخل القسم :          18       43.90%

ب-4
عدد الساعات المعتمدة للمواد خارج القسم:                       6       14.64%
ب-5  عدد الساعات المعتمدة للمواد المتعلقة بالحاسب                 3         7.32%
ب-6  عدد الساعات المعتمدة للمناقشات
                             3         7.32%
ب-7  عدد الساعات المعتمدة للرسالة   
                             5        12.20%
د ـ مقررات البرنامج :
1 ـ إجبارى :
	كود  المقرر
	إسم المقرر
	عدد الساعات الإسبوعية

المعتمدة
	النتائج التعليمية المستهدفة التي يتم تغطيتها (الكود)

	
	
	نظرى
	عملى
	إجمالى
	

	5603
	مراقبة الجودة فى مصانع الألبان (متقدم)
	2
	2
	3
	أ-1،ب-3،ج-أ-1،ج-أ-4، د-2

	5604
	تحليل الألبان ومنتجاتها (متقدم)
	2
	2
	3
	أ-1،ب-1،ج-أ-2،ج-أ-4، د 2

	5600
	طرق بحث علمى وكتابة رسائل
	2
	2
	3
	ب-1،ج1،د2،ج3، د2

	
	مناقشات
	2
	2
	3
	

	
	بحث
	
	
	5
	


1 ـ إختيارى :
	كود  المقرر
	إسم المقرر
	عدد الساعات الإسبوعية المعتمدة
	النتائج التعليمية المستهدفة التي يتم تغطيتها (الكود)

	
	
	نظرى
	عملى
	إجمالى
	

	5619
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	2
	2
	3
	أ-2،ب-2،ج-أ-2،ج-أ-4، د-1

	5620
	منتجات اللبن الدهنية وبديلاتها (متقدم)
	2
	2
	3
	أ-2,ج – أ- 2, ج  – أ -4 ، د-1

	5621
	تكنولوجيا الألبان المكثفة (متقدم)
	2
	2
	3
	أ- 2, ج – أ -2, ج- أ -4، د-1

	5622
	تكنولوجيا المثلجات اللبنية (متقدم)
	2
	2
	3
	أ- 2, ج- أ- 2,ج- أ- 4،د-1

	5623
	المواد المضافة للألبان ومنتجاتها
	2
	2
	3
	ج- أ- 2,ج-أ -4 ، د- 1

	5624
	إدارة مصانع الألبان
	2
	2
	3
	ب- 2, ب- 4 ,ج-أ-4 ، د- 1

	5625
	اللبن السائل ومعاملاته (متقدم)
	2
	2
	3
	أ-1, ج-أ-1,ج-أ-4 ، د-1

	5626
	مكونات اللبن الأزوتية
	2
	2
	3
	أ-1, د-4 ،  د- 2

	5627
	تكنولوجيا البادئات
	2
	2
	3
	أ-2,ج-أ-2,د-4 ، د- 3

	5628
	المكونات الصغرى فى اللبن
	2
	2
	3
	أ-1,ب-1, د-4 ، د-2

	5629
	ميكروبيولوجيا اللبن متقدم
	2
	2
	3
	أ-1,ب-1,ج-أ-1,د-4 ، د-2


6  ـ محتويات المقررات :
 المقررات الإجبارية:-
ـ كود المقرر : 5603

ـ اسم المقرر : مراقبة الجودة فى مصانع الألبان (متقدم)

المحتويات : دراسة خواص الجودة وطرق قياسها في اللبن ومنتجاته – وسائل الرقابة في محطات الألبان ووحدات التصنيع وأماكن البيع – تحديد دور معمل المراقبة في مصانع الألبان –الدراية بتطور القوانين والتشريعات الخاصة بمواصفات اللبن ومنتجاته – نظام الـ HCCP – طرق الكشف عن الملونات ومكسبات الطعم الصناعية في اللبن ومنتجاتة   
- كود المقرر:5604  

  -اسم المقرر : تحليل الألبان ومنتجاتها (متقدم)

  المحتويات : تحليل (اللبن السائل –الألبان المتخمرة –المنتجات الدهنية (قشدة – زبد – سمن – مارجرين – زيت الزبد) –المثلجات اللبنية –الألبان المكثفة والمجففة –الجبن بأنواعه)-  اختيار الطرق الحديثة لعمليات التحليل المختلفة .

- كود المقرر:5600

 - اسم المقرر: طرق بحث علمى وكتابة رسائل

المحتويات : أهمية البحث العلمي واستخداماته التطبيقية في الحياة – طرق إعداد الخطة البحثية وتشمل طرق البحث المختلفة – المصطلحات العلمية المهمة في مجال علوم الأغذية – الأسس والقواعد المختلفة للبحث العلمي – طرق كتابة الرسائل والبحوث الزراعية في مجال علوم الأغذية والألبان – طرق نشر البحوث في المجلات العلمية – إدراك وتحديد القواعد الأساسية والصحيحة في الكتابة الأجزاء المختلفة للبحث أو الرسالة.

----------------------------

المقررات الإختيارى :

كود المقرر : 5619

اسم المقرر: تكنولوجيا الجبن متقدم

المحتويات : نظريات التجبن – تقسيم الجبن – الطرق الحديثة لصناعة الجبن – وسائل إسراع التسوية في الجبن – الاتجاهات الحديثة في مجال تسوية الجبن –إدراك التغيرات التي تحدث في الجبن أثناء التسوية وطرق تقديرها – الوسائل الحديثة في تعبئة وتغليف الجبن – المواصفات القياسية للجبن المسواه.

كود المقرر :5620

اسم المقرر : منتجات اللبن الدهنية وبديلاتها (متقدم)

المحتويات : دراسة تطور صناعة القشدة – معرفة النظريات المختلفة لتكوين طبقة القشدة - الخواص الطبيعية والكيماوية للقشدة – العبوات المستخدمة في صناعة القشدة – تطور صناعة الزبد – الطرق الحديثة لصناعة الزبد – تحديد عيوب الزبد – التدريج والتحكم في الزبد – طرق التخزين والتغليف والشحن – صناعة السمن وزيت الزبد والـ     AMF –  استخدام مضادات الأكسدة في حفظ المنتجات الدهنية – عيوب السمن ووسائل تلافيها – كيفية إصلاح السمن التالف – القشدة الصناعية – الزبد الصناعى
كود المقرر:5621 

اسم المقرر : تكنولوجيا الألبان المكثفة (متقدم)

المحتويات :وفهم صناعة الألبان المكثفة والمجففة – الطرق المختلفة والحديثة لصناعة اللبن المكثف واللبن المجفف سريع الذوبان – تأثير الحرارة والمعاملات التكنولوجية على خصائص الألبان المكثفة والمجففة – تمييز عيوب الألبان المكثفة والمجففة وكيفية التغلب عليها.

كود المقرر :5622

اسم المقرر : تكنولوجيا المثلجات اللبنية (متقدم)

المحتويات : تطور صناعة المثلجات اللبنية المجمدة – تمييز خصائص الأيس كريم والمثلجات اللبنية – التحكيم الحسى للمثلجات – تحديد المواد المكسبة للنكهة واستخداماتها فى المنتجات اللبن المجمدة – (المستحلبات والمواد الرابطة – التعبئة – التجميد – نقل المثلجات اللبنية المجمدة) – عيوب المثلجات اللبنية وكيفيه علاجها.

كود المقرر:5623 

اسم المقرر : المواد المضافة للألبان ومنتجاتها

المحتويات : المواد المستخدمة في التجبن – المواد المستخدمة في التلوين – أملاح الاستحلاب – البادئات الفردية والمختلطة – المواد الحافظة – مضادات الأكسدة – المواد المستخدمة في تغطية المنتجات اللبنية وكذا المبطنة لمواد التغليف –اختيار المواد المثبتة والمستحلبة – مواد التحلية – المواد الملونة – المواد المالئة – المواد المحسنة للجودة – الشموع –استخدام المواد المانعة لتأثير مواد أخرى.

كود المقرر :5624 

اسم المقرر : إدارة مصانع الألبان

المحتويات : الإدارة وتعنى العمليات التنفيذية والرقابية والتقييم لمختلف التنظيمات فى مختلف الإدارات الخاصة بالمصنع – تنظيم أعمال الأفراد فى المصنع من حيث توظيفها وتحديد مسئوليات الأمن الصناعى فى مصانع الألبان – تسويق المنتجات – الكفاءة الإنتاجية للمصنع – المواصفات القياسية والتشريعات الخاصة بالمصنع.

كود المقرر :5625 

اسم المقرر : اللبن السائل ومعاملاته (متقدم)

المحتويات : تركيب اللبن داخل الضرع وافرازة – الخواص الطبيعية والكيماوية للبن – العوامل المؤثرة على خواص اللبن الطبيعية والكيماوية –تحديد تركيب الألبان الغير طبيعية والعوامل المسببة لها – المعاملات الحرارية للبن – تأثير المعاملات الحرارية على تركيب اللبن وقيمته الغذائية والتصنيعية  – تأثير النقل والتداول والتخزين على خواص اللبن.

كود المقرر :5626 

اسم المقرر : مكونات اللبن الأزوتية

المحتويات : المواد الأزوتية باللبن – بروتينات اللبن (التركيب والخواص) – دور البروتينات في تصنيع الألبان ومنتجاتها – تحديد تأثير المعاملات الحرارية على بروتينات اللبن –التنبؤ  تأثير الأنزيمات على بروتينات اللبن.

كود المقرر :5627

اسم المقرر : تكنولوجيا البادئات

المحتويات : مزارع البادئات – تقسيم مزارع البادئات – أنواع البادئات – وظائف البادئات في المنتجات اللبنية – كيفيه إنتاج مزارع البادئات – طرق حفظ مزارع البادئات –أهميه استخدام البادئات في الصناعات اللبنية المختلفة.

كود المقرر :5628 

اسم المقرر : المكونات الصغرى فى اللبن 

المحتويات : الفوسفوليبيدات – الاستيرولات – الكاروتينات – الفيتامينات الذائبة في الدهن – الفيتامينات الذائبة في الماء – تحديد دور الانزيمات – تقدير( المواد النيتروجينية الغير بروتينية – الأملاح المعدنية).

كود المقرر :5629

اسم المقرر : ميكروبيولوجيا اللبن متقدم

المحتويات :التقسيم الحديث لميكروبات اللبن وخصائصها – علاقة ميكروبات الألبان ببعضها – كيفيه تنشيط ميكروبات اللبن – الخصائص البكتريولوجية للماء المستخدم في مصانع الألبان – تأثير المعاملات الحرارية (بسترة – غلى – تعقيم) على المحتوى الميكروبي للبن – تحديد مشاكل اللبن البكتريولوجية (زيادة المحتوى الميكروبيولوجى في اللبن الخام – البكتريا المقاومة للحرارة والمحبة للبرودة – بكتريا القولون).

7- محتويات المقررات من خارج القسم:
  ـ كود المقرر : 
  ـ اسم المقرر : 
  ـ المحتويات : 
	كود  المقرر
	إسم المقرر
	عدد الساعات/الأسبوع

	
	
	نظرى
	عملى
	إجمالى

	
	مقرر خارج القسم و البرنامج
	2
	2
	3

	
	مقرر خارج القسم و البرنامج
	2
	2
	3


 ( طبقاً لما هو مذكور فى اللائحة )
8 ـ متطلبات الإلتحاق بالبرنامج :
يشترط لقيد الطالب لدرجة الماجستير فى العلوم الزراعية (البان) :
1- أن يكون حاصلا على درجة بكالوريرس فى العلوم الزراعية من إحدى الجامعات الزراعية أو على درجة معادلة لها من معهد علمى آخر معترف به بتقدير عام جيد على الأقل، وتقدير جيد جدا فى مادة التخصص والتى يحددها مجلس القسم المختص ويقرها مجلس الكلية، وأن لا يكون قد مضى على حصوله على الدرجة العلمية الأولى أكثر من عشر سنوات ويجوز الإعفاء من هذا الشرط على أن يجتاز المتقدم إمتحانات المقررات الدراسية التنشيطية.

2- يجوز قبول الطلاب الحاصلين علي درجه البكالوريوس من المعهد العالي للتعاون الزراعي {بتقدير عام جيد علي الأقل} بعد دراسة المقررات المكملة المعادلة لبكالوريوس العلوم الزراعية والمحددة من قبل المجلس الأعلى للجامعات  بتقدير عام جيد على الأقل ثم المقررات المكملة للتخصص وبمتوسط تقدير عام جيدجدا على الأقل (استكمال شعبة).

3- يجوز قبول الطلاب الحاصلين علي درجه البكالوريوس {بتقدير عام جيد علي الأقل} من معهد الكفايه الإنتاجية {الشعبه الزراعية}، الطلاب الحاصلين علي درجه البكالوريوس شعبة الزراعة والتربية { بتقدير عام جيدعلي الأقل} بشرط استكمال دراسته للمقررات المحددة من قبل المجلس الأعلي للجامعات بتقدير{جيد} علي الأقل والمقررات التخصصية للمجال الذي يرغب التسجيل فيه وبمتوسط تقدير { جيد } وجيد جدا في مادة التخصص {إستكمال شعبة}.

4- يجوز قبول الطلاب الحاصلين علي درجه البكالوريوس شعبة عامة { بتقدير عام جيد علي الأقل } بشرط استكمال دراسته للمقررات التخصصية للمجال الذي يرغب التسجيل فيه بواقع {24} وحدة والمحددة من مجلس الكلية وبتقدير { جيد جدا } علي الأقل.

5- يجوز قبول الطلاب الحاصلين علي دبلوم الدراسات العليا في تخصص مرتبط بمجال المتقدمين للدراسة به في حالة حصوله علي تقدير جيد على الأقل فى مرحلة البكالوريوس بشرط استيفاء الشروط التالية كاملة : 
أ- 
أن تكون درجتة الجامعية الأولى هى بكالوريوس العلوم الزراعية أو مايعادلها من إحدي الكليات الجامعية أو المعاهد العليا الزراعية المعترف بها
ب- ارتباط تخصص الدبلوم بتخصص درجة الماجستير 
ت- الحصول على متوسط تقدير مواد التخصص لا يقل عن جيد جدا على أن تعتبر هذه المواد تنشيطية للطلبة القدامي فى التخرج 

6- أن يحصل الطالب على موافقة جهة عمله لقيده بالدراسات العليا مع منحه التفرغ اللازم أثناء دراستة لمدة يومين على الأقل فى الأسبوع تفرغا كاملا. ويتعهد الطالب وجهة العمل التابع لها بتقديم كافة الإمكانيات التى يتطلبها إجراء البحوث العلمية المتعلقة بموضوع الرسالة طوال مدة الدراسة وسداد الرسوم المقررة أما بالنسبة للطلاب الذين لا يعملون أو ذوى الأعمال الحرة فيجوز لمجلس الكلية اتخاذ القرار المناسب نحو تسجيلهم فى ضوء الأعداد المتقدمة للتسجيل بالكلية.

7-
أن يتقد الطالبباستمارة طلب تسجيله لدرجة الماجستير ويستوفى جميع الأوراق المطلوبة للتسجيل والمعلن عنها من قبل الدراسات العليا إلى عميد الكلية الذى يحولها إلى وكيل الكلية لشئون الدراست العليا إلى عميد الكلية الذى يحولها إلى وكيل الكلية لشئون الدراسات العليا والبحوث للتأكد من إنطباق شروط التسجيل على الطالب ثم تحول الأوراق إلى القسم العلمى المختص لابداء الرأى وتحديد لجنة الإشراف.

8- تقدم لجنة الأشراف خطة بحثية تشمل كافة جوانب الدراسة والمراجع موقعة من السادة المشرفين إلى إدارة الدراسات العليا على أن تحفظ بملف الطالب عند التسجيل.

9- يقوم مجلس الكلية بالبت فى طلب القيد بناء على توصية مجلس القسم المختص ولجنة الدراسات العليا ويعتبر تاريخ موافقة مجلس الكلية هو تاريخ قيد الطالب ولا يتم القيد إلا بعد إعتماد نائب رئيس الجامعة لشئون الدراسات العليا والبحوث.

10- يراعى قيد الطلاب غير المصريين وفقا لإجراءات قبول الطلاب الأجانب التى يحددها المجلس للجامعات على أن يعفى من شرط تقدير البكالوريوس والمدة بعد التخرج.

9 ـ القواعد المنظمة لإستكمال البرنامج :

يشترط فى الطالب لنيل درجة الماجستير ما يلى:

1- أن يتابع الطالب الدراسة والبحث وفقا لما هو مبين فى المادة (8) من لا ئحة الكلية لمدة سنتين على الأقل من تاريخ تسجليه.

2-
أن يقوم بإجراء بحوث فى موضوع يقره مجلس الكلية بناءا على اقتراح مجلس القسم المختص ويجوز لمجلس الكلية بناءا على توصية مجلس القسم العلمى المختص أن يسمح للطالب بإجراء بعض بحوثه فى معهد علمى آخر معترف به من الجامعة.

3-
أن يتقدم الطالب بعد نجاحه بتقدير جيد جدا على الأقل فى متوسط تقديرات إمتحانه فى المقررات الدراسية الملف بها بنتائج بحوثه فى رسالة تقبلها لجنة الحكم بعد مناقشته فيها وإذا لم يحصل الطالب على درجة الماجستير خلال خمس سنوات من تاريخ تسجيله يسقط قيده بالدراسات العليا ويجوز لمجلس الكلية مد قيد الطالب مرة أخرى يحددها بناءا على تقرير لجنة الإشراف.

4-
يقوم الطالب ما يفيد اجتيازه لثلاث دورات فى الحاسب الآلى (دورة فى مقدمة الحاسب – دورة تدريبية متوسطة – دورة فى تطبيقات الحاسب الآلى بوحدة الحاسب الآلى بالكلية بالمحتوى والمستوى العلمى الذى يقره مجلس الكلية ومجلس الجامعة قبل السماح له بتقديم الرسالة ولا يحسب تقدير الحاسب الآلى ضمن تقديرات الطالب ولمجلس الكلية تحديد الجهات التى يتم إعتمادها لاختيار الدورات التدريبية المطلوبة فى حالة عدم توفر ذلك بالكلية.

5-
أن يكون الطالب قد انتهى من دراسة اللغة الإنجليزية بنجاح وذلك بفترة دراسية تعادل فصلين دراسين (سنة أكاديمية) ولا يحسب تقدير للغة ضمن تقديرات الطالب ويقوم الطالب بدراسة اللغة فى الكلية أو أحدى مراكز التدريب اللغوى التابعة للجامعة والتى يقرها مجلس الكلية.

6- يتقدم الطالب بشهادة اجتياز اللغة الانجليزية (التويفل) بمستوى لا يقل عن 400 وحدة من أحد مراكز اللغة بالجامعة أو من الجامعات المناظرة وفقا لما يقرره مجلس الكلية ومجلس الجامعة "قبل تشغيل لجنة الحكم على الرسالة).

10 ـ وسائل تقييم مخرجات التعلم المستهدفة من البرنامج :
	م
	الوسيلة
	مخرجات التعلم المستهدفة

	1
	امتحانات شفوية
	المعرفة و الفهم – القدرات الذهنية – القيم السلوكية

	2
	امتحانات عملية
	مهارات مهنية و عملية – القيم السلوكية

	3
	امتحانات تحريرية
	المعرفة و الفهم – القدرات الذهنية -  القيم السلوكية

	4
	ورقة فصلية
	مهارات عامة -  القيم السلوكية

	5
	تدريب عملي
	مهارات مهنية و عملية – القيم السلوكية


11 ـ طرق تقويم البرنامج :
	م
	القائم بالتقويم
	الوسيلة
	العينة

	1
	طلاب الماجستير
	استمارات تقويم
	

	2
	الحاصلون علي الماجستير
	استمارات تقويم
	

	3
	أصحاب العمل
	استمارات تقويم
	

	4
	مقيم خارجى
	تقييم شامل للماجستير
	

	5
	طرق أخرى
	
	


	الملحق :
يوضع توصيف المقررات على هيئة ملاحق
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