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جامعة بنها- كلية الزراعة بمشتهر- وحدة ضمان الجودة
	توصيف مقرر :  تحليل الألبان ومنتجاتها متقدم          (مرحلة دراسات عليا -  ماجستير )



	1- بيانات المقرر: 

	الرمز الكودي :  5604
	اسم المقرر :  تحليل الألبان ومنتجاتها متقدم          
	نوع المقرر: □  √ اجبارى          □  إختيارى

	1.أسم البرنامج:
	ماجستير ألبان

	2.القسم العلمى المسئول عن البرنامج :
	علوم الأغذية

	4- التخصص :
	ألبان

	5- برنامج الدراسات العليا:
	□   دبلوم            □ √ماجستير    □  دكتوراه       

	6-الفصل الدراسى:
	□   الآول            □  الثانى

	7- الساعات المعتمدة:
	(2)  نظري   + (2) عملي

	8.تاريخ إعتماد توصيف البرنامج : 
	26 / 5 / 2010 وأعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ  7/10/2013 و 19/3/2014 و  16/9/2015.



	2- أهداف المقرر :


	معرفة ودراسة تحليل اللبن السائل – تحليل الألبان المتخمرة  - معرفة وتحليل المنتجات الدهنية (قشدة – زبد – سمن – مارجرين – زيت الزبد) - دراسة وتحليل المثلجات اللبنية – تحليل الألبان المكثفة والمجففة – تحليل الجبن بأنواعه.

	3- النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 

	أ- المعلومات والمفاهيم:     
	1 . يتعرف ويفهم طرق تحليل اللبن السائل والألبان المتخمرة والمنتجات الدهنية والجبن.

	
	2. يتعرف على تحليل المثلجات اللبنية والألبان المكثفة والمجففة.

	
	3- يشرح طرق تحضير المحاليل والدلائل اللازم للتحاليل الكيماوية.

	ب- المهارات الذهنية  :
	1.يختار أفضل الطرق للتحليل.

	
	2- يتوقع المشاكل التى تظهر أثناء تحاليل للبن ومنتجاته.

	
	3- يقارن نتائج تحاليل المنتجات بالمواصفات القياسية لها.

	جـ- المهارات المهنية:
    
	1- يقيم المحاليل القياسية والدلائل اللازمة للتحليل.

	
	2- ينتج بعض المنتجات الألبان المختلفة (لبن سائل – منتجات دهنية – جبن - .. الخ).

	
	3- يقيم العينات اللازمة للتحليل فى اللبن ومنتجاته

	د -  المهارات العامة
    
	1. العمل فى مجموعات عمل.

	
	2. استخدام الكمبيوتر فى عرض نتائج التحاليل فى مجال الألبان

	4- محتوى المقرر:


	عدد الساعات
العملية
	المحاضرة
	عدد
الساعات
 النظرية
	الموضوع

	
	الأولى - الثالثة
	6
	أهمية علم تحليل الألبان ومنتجاتها - طرق أخذ العينات وحفظها للتحليل 

	
	الرابعة - السادسة
	6
	تحليل التركيب الكيماوى للبن سائل – اللبن المكثف

	
	السابعة -  التاسعة 
	6
	تحليل التركيب الكيماوى  للبن المجفف – الألبان المتخمرة 

	
	العاشرة - الثانية عشر
	6
	تحليل التركيب الكيماوى للجبن بأنواعه – للمثلجات بأنواعها

	
	الثالثة عشر - الرابعة عشر
	4
	تحليل التركيب الكيماوى لمنتجات اللبن الدهنية

	
	
	
	الجزء العملي

	10
	الاولي  - الخامسة
	
	طرق أخذ العينات وتحليل التركيب الكيماوى للبن سائل – اللبن المكثف و المجفف

	10
	السادسة - العاشرة
	
	تحليل التركيب الكيماوى للألبان المتخمرة و الجبن

	8
	الحادية عشر – الرابعة عشر
	
	تحليل التركيب الكيماوى لمنتجات اللبن الدهنية

	28
	
	28
	الإجمالى


	5- أساليب التعليم والتعلم.                     
	□ √ محاضرات نظرية.       □ √تدريبات عملية.         □ √حلقات نقاش.

□√ مادة بحث.       □√ أعمال فصلية.

	7- تقويم الطــلاب :

	أ- أساليب تقويم الطــلاب:
	□ √ أمتحان نظرى نهائى  □ √أمتحان عملي  □√ أمتحان شفوى□ √مادة بحث

	ب- توقيت التقييم:                   
	التقييم(1) مادة بحث:الأسبوع 4،8.
التقييم (2) مادة بحث و أخرى:الأسبوع12
التقييم(3) أمتحان الشفوى: الأسبوع 14
التقييم (4)أمتحان العملى الأسبوع 15

التقييم (5)أمتحان النظرى الأسبوع 16

	جـ- توزيع درجات التقييم:   
	امتحان نظرى نهائى : 60 درجة
الإمتحان الشفوى: 10 درجة
الإمتحان العملى:  20درجة
أعمال بحث: 10 درجة
المجموع: 100  درجة

	8- قائمة الكتب الدراسية والمراجع :

	أ- مذكرات المقرر:
	المحاضرات والدروس العملية بالقسم

	ب- الكتب الدراسية:
	كل الكتب فى مجال الألبان.

	جـ- كتب مقترحة
	

	د – مجلات دورية ، مواقع إنترنت.
  
	J. of Dairy Science  - Egyptian J. of Dairy Science   -J. of Dairy Technology

J. of Dairy Science Abstract  - www.sciencedirect.net  -www.blakell.com
www.springerlink.com


9 ـ الإمكانيات المطلوبة للتعليم والتعلم

مساعدات تعليم (سبورة – بروجيكتور – أجهزة عرض بيانات) كمبيوتر

أجهزة تحاليل كيماوي -  كيماويات للتحليل –  زيارات ميدانية

أستاذ المادة
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