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جامعة بنها- كلية الزراعة بمشتهر- وحدة ضمان الجودة
	توصيف مقرر دراسي (مرحلة دراسات عليا)



	1- بيانات المقرر: 

	الرمز الكودي :  5719
	اسم المقرر : كيمياء تصنيع الاغذية ومخلفاتها
	نوع المقرر: □   اجبارى          □  أختيارى

	1.أسم البرنامج: 
	برنامج (صناعات غذائية)

	2.القسم العلمى المسئول عن البرنامج : 
	الصناعات الغذائية

	4- التخصص : 
	صناعات غذائية

	5- برنامج الدراسات العليا:
	□   دبلوم            □  ماجستير    □   دكتوراه       

	6-الفصل الدراسى: 
	□   الآول            □  الثانى

	7- عدد الوحدات / الساعات المعتمدة:/ 3 وحدات
	(     2     )  نظري   + (    2     ) عملي

	8.تاريخ إعتماد توصيف البرنامج : 
	تاريخ إعتماد البرنامج 26/ 5/2010 و اعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ 7/10/ 2013 و 19/3/ 2014 و 16/ 9/ 2015م


	2- أهداف المقرر :


	 يعرف المصادر المختلفة لمخلفات التصنيع الغذائى و  يفهم خصائص مخلفات التصنيع الغذائى وطبيعتها و يعى المبادئ الأساسية فى كيمياء تصنيع الأغذية ومخلفاتها و يدرس المبادئ الأساسية فى وضع انسب الطرق فى تصنيع مخلفات الأغذية و يستفيد مخلفات الاغذية المستخدمة فى التصنيع فى انتاج مواد ذات جودة عالية  

	3- النتائج التعليمية المستهدفة للمقرر : 

	أ- المعلومات والمفاهيم:     
	1. يعرف أنواع المخلفات وطبيعتها وخصائصها. 

	
	2. يعرف الاختلافات بين المخلفات السائلة والمخلفات الصلبة

	
	3. يعرف كيفية معالجة المخلفات بطريقة اقتصادية ويحولها إلى مواد لها قيمة اقتصادية.

	
	4. يتعرف على كيفية تدوير المخلفات والاستفادة منها كغذاء سواء للحيوان أو الإنسان

	
	5. يعرف طرق معالجة مخلفات الاغذية.

	ب- المهارات الذهنية  :
	1. يصنف المخلفات طبقا لخصائصها وطبيعتها.

	
	2. يقترح خطة للتعامل مع المخلفات واستخدامها فى صناعات تكميلية

	
	3. يفهم كيفية اعداد مخلفات الاغذية وتوصيفها فى الصناعة المناسبة

	
	4. يبتكر منتجات جديدة باستخدام مواد خام جديدة

	
	5. يعد تقارير عن بعض المشاكل التى تواجه العاملين فى مجال تدوير المخلفات

	جـ- المهارات المهنية:
    
	1. يستخدم الطرق المختلفة لمعالجة المخلفات المختلفة.

	
	2. يستخدم المخلفات فى انتاج منتجات غير تقليدية والاستفادة منها.

	
	3. يزيل المواد الضارة الموجودة فى مخلفات الغذاء.

	
	4. يجرى امثلة عملية لانتاج بعض المواد الحيوية.

	
	5. ينتج تركيزات مختلفة من البروتين من مخلفات الاغذية

	د -  المهارات العامة :    
	1. يعمل فى مجموعات صغيرة.

	
	2. يساعد المستثمرين فى دراسة الجدوى للمشروعات المختلفة.

	
	3. يطور الانتاج ويحل المشاكل التى تقابل المنتجين.

	
	4. يتواصل مع الاخرين بكفاءة ويستخدم التكنولوجيا الحديثة

	4- محتوى المقرر:


	
	المحاضرة
	عدد
الساعات
 النظرية
	الموضوع

	
	الاولى
	2
	مقدمة 

	
	الثانية
	2
	تقسيم المخلفات (صلبة – سائلة)

	
	الثالثة
	2
	التركيب الكيميائى للمخلفات

	
	الرابعة
	2
	المواد الضارة فى المخلفات

	
	الخامسة
	2
	المعاملات التى تجرى على المخلفات

	
	السادسة
	2
	استخدام المخلفات بعض معالجتها كغذاء للإنسان

	
	السابعة
	2
	استخدام المخلفات فى انتاج مواد ذات قيمة اقتصادية

	
	الثامنة
	2
	استخدام المخلفات كمصدر للغذاء الحيوانى

	
	التاسعة
	2
	استخدام المخلفات فى انتاج مركبات دوائية

	
	العاشرة
	2
	تقييم المنتجات المتحصل عليها من المخلفات

	
	الحادية عشر
	2
	المواد الضارة فى مخلفات الأغذية

	
	الثانية عشر
	2
	معالجة المخلفات: الصلبة – السائلة

	
	الثالثة عشر
	4
	انتاج مواد مختلفة من المخلفات

	
	
	28
	الآجمالى

	العملى 

	عدد الساعات
العملية
	الدروس العملية
	
	الموضوع

	2
	الاولى
	
	مقدمة 

	2
	الثانية
	
	تقسيم المخلفات (صلبة – سائلة)

	2
	الثالثة
	
	التركيب الكيميائى للمخلفات

	2
	الرابعة
	
	المواد الضارة فى المخلفات

	2
	الخامسة
	
	المعاملات التى تجرى على المخلفات

	2
	السادسة
	
	استخدام المخلفات بعض معالجتها كغذاء للإنسان

	2
	السابعة
	
	استخدام المخلفات فى انتاج مواد ذات قيمة اقتصادية

	2
	الثامنة
	
	استخدام المخلفات كمصدر للغذاء الحيوانى

	2
	التاسعة
	
	استخدام المخلفات فى انتاج مركبات دوائية

	2
	العاشرة
	
	تقييم المنتجات المتحصل عليها من المخلفات

	2
	الحادية عشر
	
	المواد الضارة فى مخلفات الأغذية

	2
	الثانية عشر
	
	معالجة المخلفات: الصلبة – السائلة

	4
	الثالثة عشر
	
	انتاج مواد مختلفة من المخلفات

	28
	
	
	الآجمالى


	5- أساليب التعليم والتعلم.                     
	□  محاضرات نظرية.       □ تدريبات عملية.         حلقات نقاش.

□ مادة بحث.       □ أعمال فصلية.

	7- تقويم الطــلاب :

	أ- أساليب تقويم الطــلاب:
	□  أمتحان نظرى نهائى  □ أمتحان عملي  □ أمتحان شفوى□ مادة بحث

	ب- توقيت التقييم:                   
	 التقييم(1) أمتحان الشفوى: الأسبوع 14
التقييم (2)أمتحان العملى الأسبوع 15

التقييم (3)أمتحان النظرى الأسبوع 16

	جـ- توزيع درجات التقييم:   
	امتحان نظرى نهائى : 60 درجة
الإمتحان الشفوى: 10 درجة
الإمتحان العملى:  30درجة
المجموع: 100  درجة

	8- قائمة الكتب الدراسية والمراجع :

	أ- مذكرات المقرر:
	مذكرة خاصة كل موضوع

	ب- الكتب الدراسية:

	

	جـ- كتب مقترحة


	Samuel, A.M. (1991). Cereals as food and feed.

Mathur, B.L. (1975). Handbook of cane sugars technology. Oxford and IBM Publishing Co.



	د – مجلات دورية ، مواقع إنترنت.
  
	J. of Food Science

J. of Food Protection

J. Agricultural Chemistry

www.sciencedirect.net
www.blakell.com
www.springerlink.com


9 ـ الإمكانيات المطلوبة للتعليم والتعلم
مساعدات تعليم / مواد: ومثال على ذلك: سبورات بيضاء- جهاز عرض فوقي – جهاز عرض داتا شو  و فيديو - ثابت. 
مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة. مختبر --- وغرف تعليم  / قاعة.

أجهزة معملية و تجهيزات -حاسبات شخصية.
ـ تاريخ إعتماد البرنامج 26/ 5/2010 و اعتماد التحديثات بمجالس الكلية بتاريخ 7/10/ 2013 و 19/3/ 2014 و 16/ 9/ 2015م
أستاذ المادة : أ.د.   مصطفى سليمان الغرابلى                 رئيس مجلس القسم :أحمد ابراهيم الدسوقى   
التوقيع :                                                  التوقيع :

التاريخ :    /     /     

نموذج توصيف مقرر دراسى بكالوريوس-كلية الزراعة –جامعة بنها

